
  

Weihnachten 2025
                                          Als Vorspeise

                 Rote Linsencremesuppe 
                          mit Cocosmilch und einem Hauch Ingwer 

             6,20 

Waldpilz-Süppchen
6,20

                                                                                    Hauptgerichte 

Barbarie-Entenbrust 
mit Orangensoße, Apfelrotkohl und Kartoffelklößen

30.50

Filetspitzen a la Dux
Schweinefilet und Champignons in Sahnesoße mit Kartoffelrösti und gemischtem Salat

25.90

Hirschgulasch 
mit Apfelrotkohl, Salzkartoffeln und gefüllter Frucht

26.90

Paniertes Schweineschnitzel 
mit Champignonrahmsoße, Kartoffelkroketten und gemischtem Salat

23.50

Cremiges Risotto
 mit Zucchinischeibchen, Champignons und saftigen Kürbiswürfeln, 

vegetarisch und mega-lecker
17.50

Rumpsteak 
mit Speck-Rosenkohl, Kartoffelrösti und Sauce Béarnaise

31.50

Hähnchenbrustfilet
 mit Zwiebel-Weißwein-Sahnesoße, Spätzle und einem gemischten Salat

24.00

Dessert

Warmes Schokoküchlein mit flüssigem Kern, dazu heißen Kirschen 
7,50

Je Beilagen-Tausch 1€ Aufpreis


